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Qualitatswein

H U L S

STEILLAGEN-CHARAKTERWEINE

2014 .@. Kerngesunde Spatburgunder Trauben wurden
von Hand verlesen, leicht gequetscht und fiir 17

Eg] Krov - Kirchlay Tage mittels Spontangarung in offenen Biitten
maischevergoren. Mehrmals in dieser Zeit wurde

@ Blauer Devonschiefer der Tresterkuchen sorgfaltig von Hand unterge-
. stolRen um eine vollstandige Extraktion der Farb-
':E'- Spatburgunder 100 % und Aromastoffe zu erzielen. Danach wurde die
Maische schonend gepresst und fiir 17 Monate in

% 13,0 neuen und gebrauchten Barriques ausgebaut und

unfiltriert im Marz 2015 abgefiillt.

Tiefes Rubinrot mit brillanten Reflexen. Duft nach
Sauerkirsche, Waldbeeren, Krautern, Vanille, But-
terkuvertiire und Graphit. Konzentriert, dicht,

N Jetzt-2030 komplex und vielschichtig. Am Gaumen dunkle

. . - s Friichte mit enorm schieferbetontem Abgang.

A 750 ml| 1500 ml

3 16°-18° Celsius

iU on 3 4 5 6 7 8 Q SUEE w Rehruckgn mit Wllt.j.prelselbeeren, Steinpilzjus,
A Emmerreis & Apfel-Griinkohl-Macaron

Orientalisch gewiirztes Lammragout mit jungem
Lauch, Shiitakepilzen & Tomatenkartoffelkrapfen
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