H U L S

Qualltatsweln STEILLAGEN-CHARAKTERWEINE
2015 .@. 100% gesundes Traubengut wurde schonend
gemahlen und kurz auf den aroma- und mineral-

;9\] Krov - Letterlay, Steffensberg stoffreichen Beerenschalen mazeriert.
Danach wurde der Most langsam und sehr kiihl
@ Blauer Devonschiefer spontan vergoren, so dass sich die facetten-
. reichen, fruchtigen Aromen des Weins perfekt
'{:’- Riesling 100 % entwickeln konnten. Schonender Ausbau im
Edelstahltank und langer Ausbau auf der Fein-
% 105 Vi hefe folgte der Vergarung und pragen diesen

feinfruchtigen, nuancenreichen Wein.

A 750ml
Duft nach Birne, Pink Grapefruit und Passions-
3 10°-12° Celsius frucht. Ausgewogenes FruchtsiiRe-Saure-Spiel,
p} saftig, vielschichtig. Animierender Abgang mit
- ’,\ 2015-2020 elegantem Finish am Gaumen.

RIESUINE e 1 2 9 4 5 6 7 8 9 SUEE \” Salat von der Jonah Krabbe mit Avocadostreifen,

Patissons & Forellenrogen

Acquarello Risotto mit Knackerbsen, Acker-
bohnen & Salzzitrone
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