
	

	

	 	 2009 
	 	  
	  Kröv - Steffensberg 
	 	  
	  Blauer Devonschiefer 
	 	  
	 	 Riesling 100 % 
	 	  
	 	 9,0 
	 	  
	 	 750 ml 
	 	  
	 	 10° - 12° C 
	 	  
	 	 Jetzt - 2026 
	 	  
	 	  
	 	  
	 	  
  SUEʒE      1    2    3    4    5    6    7    8     9     SUEʒE        

  100% gesundes Traubengut wurde schonend ge-
mahlen und kurz auf den aroma- und mineralstoff-
reichen Beerenschalen mazeriert. 
Danach wurde der Most langsam und sehr kühl 
spontan vergoren, so dass sich die facetten-
reichen, fruchtigen Aromen des Weins perfekt ent-
wickeln konnten. Schonender Ausbau im Edel-
stahltank und langer Ausbau auf der Feinhefe folg-
te der Vergärung und prägen diesen feinfruchtigen, 
nuancenreichen Wein.	

  	

  Duft nach Grapefruit, Mirabelle, Aprikose. Komple-
xe Mineralnoten, die an Feuerstein und weißen 
Pfeffer erinnern. Am Gaumen dicht, komplex, wei-
ßer Pfirsich. Animierendes Fruchtsüße-Säurespiel 
mit langem mineralischem Nachhall. 

  	

  California Roll Sushi vom Thunfisch mit Wasabi-
Mayonnaise und Ingwer-Pickles 
 

Geröstete Makrele mit gebratenem Reis, Löwen-
zahn, Schwarznessel und Black Garlic-Dashi-Püree 
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